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Bon de Commande vins automne 2026
Appellations unitaire total 

Beaujolais 
Brouilly 2025 41,40
Fleurie 2024 44,40
Beaujolais blanc 2025- Cépage chardonnay 38,40
Beaujolais  rosé 2025 – rosé d’une nuit 32,40
Morgon 2025 42,00

53,40
Chiroubles cubi 5 L 2025 23,00
Chiroubles cubi 10 L 2025 45,00
Morgon cubi 5L 2025 24,00
Morgon cubi 10L 2025 46,00

43,00

Pouilly – Sancerre – Charité 
 IGP côtes de la charité  Sauvignon 2024 ou 2025 48,00
 IGP côtes de la charité  Chardonnay 2024 48,00
Pouilly fumé 2025 81,00
Sancerre blanc 2025 81,00
Vin mousseux blanc 51,00

Chinon
Rouge Nadine 2025 36,00
Rouge Vieilles vignes 2023 Pierre Louis 51,00
Rouge Vieilles vignes 2019 fût de chêne Robin des Bois 57,00
Rosé Constance 2025 36,00
Chinon rouge en cubi 5 litres 22,00

Tariquet 
33,00
37,80
45,00

Classic 28,20
Premières Grives 43,20
Dernières Grives 85,80
Idée folle la bouteille 11,20

26,00
40,00
39,00

Maison DELAS
Cotes du Rhône Saint Esprit Rouge 2024 43,80
Cotes du Rhône saint Esprit Blanc 2025 42,00
Croze Hermitage rouge 2023 79,20
Croze Hermitage blanc 2024 90,60
Gigondas 2022 109,00

Château Cossien Coutelin 2019 Saint Estèphe 87,00

58,80

22,20
Château Haut Logat 2019 Haut Médoc 67,20
Cuvée Clémence entre deux mers blanc 2023 35,10

Quantité
( carton de 6 
bouteilles)

Moulin à vent 2024 « cuvée 1924 »

Carton dégustation 2 morgon/1 beauj blanc/ 1 beaujol rosé/1 fleurie /1 moulin à vent

St Amand Le rosé  NOUVEAU
St Amand Le Blanc NOUVEAU
St Amand Les Bulles NOUVEAU

Armagnac VSOP 40 % d’alcool NM – 70 cl NOUVEAU
Armagnac carafe 40 % - 70 cl NOUVEAU
Armagnac XO 40 % d’alcool – 70 cl NOUVEAU

Maison Cheval Quancard*

Château La Rose Vircoulon St Emilion Gd Cru 2023 NOUVEAU

Château Pillebart Bordeaux AOP rouge /médaille or Paris NOUVEAU
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Champagne Liebart
Tradition brut 100% meunier 100,80
Brut Horitage 50% pinot noir,30% meunier ,20%chardonnay 106,80
Rosé meunier 90% meunier, 10% chardonnay 114,60
Brut cuvée millésimée 2016 50% meunier, 50% chardonnay Fut de chêne 142,80

Vins d’Alsace cave de BEBLENHEIM
Riesling 2025 médaille d’or COLMAR 2026 40,80
Pinot blanc 2022 vieilles vignes 38,40
Pinot gris 2025 médaille d’or Lyon 2026 45,00
Pinot noir  2024 médaille or Paris 2025 45,60
Gewurztraminer vieilles vignes 2023 47,40
Crémant blanc de blanc brut 45,60
Crémant blanc de Noirs brut 53,40

total 

ASCPDR 51, rue de la république  - 80000 Amiens- 03 22 71 80  37 

PAS DE RÈGLEMENT EN CHÈQUES VACANCES 

* ce fournisseur nous contraint  à 300 bteilles mini pour la commande groupée-si pas atteint remboursement

VINS fin année 2026 – commande avant le 19/10/2026

Mél : amicale@ascpdr.asso.fr 

Nom de l’ adhérent ASCPDR : 
règlement joint montant :
Numéro de téléphone : 
Adresse mail : 
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