
Description  des vins 

EN PROVENANCE DIRECTE DES VITICULTEURS-PRODUCTEURS
Ces crus sont à consommer sous un délais maximum de 2 ans  dans votre cave. C’est une 
sélection effectuée par les soins de l’Amicale.

I – COMMANDE DES CRUS DU BEAUJOLAIS domaine Bernard Remuet
Le  domaine  des  Riottes  est  une  exploitation  familiale  depuis  5 
générations , cette exploitation commercialise 9 appellations.
Le Beaujolais blanc est issu de cépage chardonnay , nez délicat avec une 
note d’ agrume bon équilibre antre la vivacité et le gras : apéritif , fruit de 
mer , raclettes
Le Beaujolais rosé  est issu de cépage gamay noir à jus blanc  boire frais
Le Beaujolais Morgon et Brouilly sont issus de vieilles vignes, léger et 
puissant se conserve 4 ans

II – POUILLY FUME SANCERRE COTES DE LA CHARITE DOMAINE JC BARDIN
Le domaine HVE des chaumes de 55 ha est  situé à  pouilly  sur  Loire 
depuis 9          générations

- Les  côtes  de  la  charité  blanc en  cépage  sauvignon  robe  limpide  , 
reflets verts nez minéral avec nuances d’ agrumes et de fleurs blanches  , 
en  bouche  fruité  et  chaleureux   accord  avec  asperges  ,  poissons 
coquillages. Coup de cœur ASCPDR

- Le Pouilly sur Loire 2022 aoc est un vin de cépage chasselas facile à 
boire arôme d’ amande fraîche, noisette et fleurs blanches.

- Le Pouilly fumé de couleur jaune clair avec des reflets verts est fruité et 
se conserve jusqu’ à 5 ans 

- Le  Sancerreblanc  de  cépage  sauvignon  ,couleur  jaune  clair  est 
fortement apprécié pour sa finesse , son acidité et son goût typique de 
pierre à fusil , se conserve de sous 5 à 10 ans 

- Méthode traditionnelle rosé mousseux cépage pinot noir bulles fines 
et légères
Apéritif nature ou avec liqueur de rose ou violette .
                              

III – CHINON   EARL LA GRANDE MAISON                          
Le domaine crée en  1873 de 14 hectares .

Les Chinons rouge et rosé   de cépage cabernet franc  vieillis en cave de 
tuffeau  .
Ils présentent des arômes de fruits rouge et de violette,
Les Chinons rosés sont très fruités et élégants :accord viandes blanches, 
volailles, bœuf  , gibier avec vieilles vignes . 

IV – DOMAINE  du TARIQUET / vins de Gascogne
Le rosé de pressé robe grenadine , nez framboise épices douces , pétales 
de fleurs

              Cépage  merlot cabernet franc syrah, tannat  accord cuisine italienne apéritif 
tapas
Le rosé contradiction est un uni cépage marselan ( croisement de cépage 
cabernet sauvignon et grenache noir ) tartare de saumon , charcuteries, st 
jacques , mets méridionaux épicés ( tajines) fromages, tartes fruits rouge 



Le blanc classic  robe pale reflets verts , vin sec et fruité cépage ugni blanc 
colombard  sauvignon  gros  manseng  accord  apéritif,  fruits  de  mer 
charcuteries
Le coté Tariquet  cépage chardonnay sauvignon ,  vin minéral  et  rond , 
accords mets asiatiques ou épicés 
Les premières grives  cépage gros manseng ,accords foie gras, viandes 
blanches, fromages persillés et desserts 

V – ALSACE cave de Belblenheim
La cave coopérative a été crée en 1952 , elle regroupe 170 familles de 
coopérateurs elle est  située à Belbenheim  au sud de Ribeauvillé cette 
cave commercialise des vins provenant :

du  secteur  de  Belbenheim sur  un  terroir  calcaire ,  les  vins  sont 
expressifs,         riches et équilibrés.

Du secteur de Dorlishem  les sols sont argileux calcaires ils donnent des 
vins  salins  avec  uns  belle  trame acide  soutenant  une belle  longueur  en 
bouche .

Cette cave est spécialisée en crémants de qualité et présente une 
gamme  complète  des  cépages  traditionnels  des  cépages 
traditionnels d’ Alsace


